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Speiseplan Haus Adrian
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ol e L e ol e il e il e L e e Fruhstucksbuffet dazu
Fruhstuck Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet gekochtes Ei
Suppe Gemusesuppe Fladlesuppe Blumenkohlsuppe Rote Linsensuppe Kartoffelsuppe Eierflockensuppe Kurbiscremesuppe
. Gebratene . Spaghetti "Bolognese" Huhnerfrikassee, mit Panierter Seelachs mit| Karotteneintopf mit | Hahnchenschlegel mit
. Schinkennudeln dazu Maultaschen mit . Erbsen- . . : .
Menu 1 . . : dazu einen . . Remoulade und Rindfleisch dazu Mischgemuse und
ein Tomatensalat |Fruhlingszwiebeln und . Mohrengemuse dazu )
: - Beilagensalat : Wedges, dazu Salat Bauernbrot Herzoginkartoffeln
Ei, dazu grinen Salat Butterreis
Kartoffeltaschen mit : L Waldpilze in Ofenfrischer Nudeln mit Spinat- Traubenstrudel mit KUrbisgratin mit
. . Milchreis mit Rahmsolde auf . . : .
Menu 2 cremigen N Gemusestrudel auf | Fetakase dazu einen | Apfel und Marzipan Mozzarella und
. Apfelkompott Semmelknddel dazu ) . .
Krauterquark Salat Rahmsol3e dazu Salat Beilagensalat dazu VanillesolRe Grilltomate
Dessert Vanillejoghurt Nusspudding mit Mandarinenkompott Rote Grutze Pflaumenkompott mit Eisbecher Schokomousse
Sahnehaube Sahne
Kalter Schinken Kase
Abendessen Bratenaufschnitt mit Fleischsalat Croissant Abendbrotbuffet Pressack mit Musik | Kasekrainer mit Senf | Roter Heringssalat
Meerrettich Abendbrotbuffet Abendbrotbuffet Abendbrotbuffet Abendbrotbuffet
Abendbrotbuffet
Abendbrotbuffet

Anderungen vorbehalten

Guten Appetit!



