Seniorendomizil

Speiseplan Haus Adrian

Gt Ba 20.10. - 26.10.2025

Menuplan
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Friihstick | Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Fruhstucksbuffet
dazu gekochtes Ei
Petersilienrahmsuppe . . Champignoncremesu , Frischkasecremesupp
Suppe Klare Gemusesuppe | Zucchinicremesuppe Brotsuppe ope Linsensuppe o
Hackbraten an Gebratene : Gebrat?ne : Schlemmerfilet : :
, , : , Rinderleber "Berliner : Schweinebraten mit
Bratensol3e mit Schaschlik Topf mit Hahnchenbrust an " . Bordelaiser an . R
, ; } . Art" ( Zwiebel- . ) Bauerneintopf dazu Kimmelsolde
Menu 1 Buttergemuse und | buntem Gemuse und Rahmsolke, mit : Weillweinsol3e, dazu .
- Apfelsolle) mit ) . Brot Bayrisch Kraut und
Salzkartoffeln dazu Kartoffelwedges Lauchgemuse und Tomatenreis und ein i
. : o . Kartoffelstampf dazu . Semmelkndodel
einen Beilagensalat Rostitalern . : Beilagensalat
einen Beilagensalat
Asiatische . Ravioli gefullt mit : : : Senfeier mit Tagliatelle mit Quarkkeulchen mit Bulgur Gemuse
, Nudelpfanne mit Gorgonzola an Cremiger Milchreis , . g ) . et
Menu 2 y o : Krauterkartoffeln dazu Grillgemuse und Glasierten Birnen und | Auflauf mit Aioli, dazu
Wokgemuse und Tomatensugo dazu | mit hei3en Kirschen . : L .
. : : ein Beilagensalat Olivendl Sahne ein Rote Beete Salat
Sweet-Chillisol3e ein Beilagensalat
Dessert Mandarine Erdbeerpuddin Zitronenquark Apfeljoghurt Birnenkompott Gotterspeise Cheesecake Joguhrt
Mascarpone Creme P g g prelog P P g
Abend Senfgurke Ka&gﬁgfﬁ;?stemlt Kalbsleberwurst Abendbuffet Briekase Bockwurst mit Senf Shrimpscocktail,
endessen Abendbuffet Abgn dbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet

Anderungen vorbehalten Guten Appetit!



