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Frihstick | Frihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Fruhstucksbuffet
dazu gekochtes Ei
Suppe Petersilienrahmsuppe Klare Gemiisesuppe | Zucchinicremesuppe Brotsuppe Champlgnsgcremesup Huhnerbrihe Frlschkaseecremesupp
Gebratene
Hackbraten mit Schaschlik Topf mit ) Gebratene Rlndef'leber. Berliner Flgchragout in _ Tafelspltz mit
. ) . Hahnchenbrust an Art" ( Zwiebel- WeilRweinsolie, Bauerneintopf dazu MeerrettichsolRe
Menu 1 Buttergemuse und | buntem Gemuse und . : : .
Salzkartoffeln Kartoffelwedges Lauchrahmgemuse Apfelsolle) mit Bandnudeln und ein ein Bauernbrot Salzkartoffeln und
und Rostitalern Butterkartoffeln dazu Beilagensalat Rote Beetesalat
einen Beilagensalat
, Kartoffellgratlrj mit I?awc_)ll gefullt mit Cremiger Milchreis mit Pgllkartoffeln mit Gemuse Quarkkeulchen mit Bulgur Gemuse
Menu 2 Zucchinischeiben, Kase in Rahmsol3e : : Schnittlauchquark und | Schupfnudelpfanne an . . PR
) . . heil’en Kirschen N Glasierten Birnen Auflauf mit Aioli
Beilagensalat dazu ein Beilagensalat Salat Krautersolde
Mandarine : : : . .
Dessert Erdbeerpudding Zitronenquark Granatapfeljoghurt Birnenkompott Eisbecher Cheesecake Joguhrt
Mascarpone Creme
Senfgurke Kartoffelsalgt mit Kalbsleberwurst Briekase Bockwurst mit Senf Hering in
Abendessen Mayonnaise Abendbuffet Tomatensole
Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet
Abendbuffet Abendbuffet

Anderungen vorbehalten

Guten Appetit!



