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Speiseplan Haus Adrian
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Friihstiick | Friihstiicksbuffet Frilhstiicksbuffet Frilhstiicksbuffet Frilhstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Fr”g:(‘fckrfg:r‘:ff;i mit
. . . Rinderbrihe mit . . .
S Gemusebruhe mit Leberspatzle und Spargelcremesuppe Griel3suppe Spinatcremesuppe Gemusebruhe mit Lauchcrem
uppe Kaseknédel Spatz parg PP PP P PP Nudeln emestippe
Gemuseeinlage
Geschnetzeltes Vom | Konigsberger Klopse Serbisches : Matjesfilet Hausfrauen o : geschmorter
. o ) o Bratwurst mit : Wirsingeintopf mit Kalbsbraten an
. Rind und Schwein mit in Kapernsol}e, Reisfleisch, dazu . Art mit Salzkartoffeln . . .
Menu 1 . . o : mediterranem ) Rindfleisch, dazu Rosmarinsol}e, dazu
Mischgemuse und Petersilienkartoffeln Bauernbrot und ein dazu einen .
. : Nudelsalat : Bauernbrot Buntes Gemuse und
Spatzle und Rote Beete Beilagensalat Beilagensalat Knédel
vegetarische Cremiger Spaghetti mit Tortellini Tricolore mit | Gemusestrudel an , : Kartoffelpfanne mit
. . ) I i Frischer Hefeklol} mit . Ny
Menu 2 Bauernpfanne dazu Vanillegrielbrei mit Gemusebolognese, Tomatensolde, dazu Rahmsolde dazu VanillesoRe Rostgemuse und
ein Beilagensalat Pflaumenkompott dazu Blattsalat einen Beilagensalat Butterkartoffeln Krauterrahmsolde
Dessert Kirschjoghurt Karamelpudding Mangojoghurt Buttermilchdessert Griel3pudding Butterkekscreme Schokopudding
Abendessen Saures Gemuse Geflligelsalat Gemdusesuppe Abendbuffet Gr'iZT;SSEeriJsz't Lyoner mit Senf Hering
sse Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet bendbfiot Abendbuffet Abendbuffet

Anderungen vorbehalten

Guten Appetit!




