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Speiseplan Haus Adrian
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ol e ol e ol e ol e e ol e e Fruhstucksbuffet mit
Fruhstuck Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet Fruhstucksbuffet gekochtem Ei
: : Rinderbrihe mit . : . .
Suppe Zwiebelsuppe Brokkolicremesuppe Backerbsen Kasecremesuppe Eierflockensuppe Gefligelcremesuppe Hochzeitssuppe
gebratenes Gebratene Fleischpflanzerl an
Hahnchenschnitzel an : P . Rahmgulasch vom Farfalle mit Lachs- | Grine Bohneneintopf | Kasseler Nacken mit
. . Maultaschen mit Bratensole, mit . ) . oy . s .
MenuU 1 RahmsolRe mit .t : Schwein mit Brokkoli Sahnesolde, mit Rindfleisch dazu | Frihlingsgemuse und
Frahlingszwiebeln und| Kartoffelstampf und . :
Kroketten, . . und Spatzle Beilagensalat Bauernbrot Bratkartoffeln
. Ei , Blattsalat Karottengemuse
Beilagensalat
) Scheiterhaufen mit Rah_r.nspllnat mit Bunter ?alatteller mit Gemuse!asagne mit Fr_ychtlges _ Sahniger Milchreis mit Pasta ala qrablata,
Menu 2 VanillesoRe Ruhrei und Kase und mediterrane Gemusecurry mit Aofelkompott dazu einen
Salzkartoffeln Falaffelballchen Gemdisebrunoise Butterreis P P Beilagensalat
Dessert Birnenquark Pfirsichkompott Rhabarberkompott Apfelmus Kirschjoghurt Obstsalat Bananennpudding
Abend Tomate Mozzarella | Bayrischer Wurstsalat | Gemusecremesuppe Abendbuffet Weichkaseplatte Bockwurst mit Senf Saure Heringe
ehdessen Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet

Anderungen vorbehalten

Guten Appetit!




