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Fruhsttcksbuffet

N
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Menuplan

FREITAG

Speiseplan Haus Adrian
12.06. - 18.06.2023

SAMSTAG

SONNTAG

Frihstiick | Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet . Frilhstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihsticksbuffet | "Unstucksbuffet dazu
dazu gekochtes Ei gekochtes Ei
. Blumenkohl . : .
Suppe Gemusecremesuppe Wurstgulasch Kasesuppe Rote Linsensuppe Kartoffelsuppe Eierflockensuppe Selleriecremesuppe
Offenfrischer Hahnchenbrust mit Geschmorte
Fleischkase mit Tomaten Pilzen Spaghetti "Bolognese"| Rindergulasch mit Pannierter Seelachs | Karotteneintopf mit | Ochsenbackchen an
MenU 1 Bratkartoffeln und uberbacken auf einer dazu einen Semmelknddel und |mit Kartoffelsalat dazu Rindfleisch dazu Rotweinsofte mit
dazu einen Rahmsolde mit Beilagensalat dazu ein Beilagensalat| einen Beilagensalat Bauernbrot Apfelrotkohl und
Tomatensalat Bandnudeln Kroketten
Pellkartoffel mit I-!andgemachter. Gemuselasagne mit Oﬁ enfrischer Nudeln mit Spinat- ; . Nude! Gemuseauflauf
. : Kaiserschmarrn mit Gemusestrudel dazu ! : Topfenknodel mit an einer Rahmsolie
Menu 2 Cremigen Bechamelsole und : Fetakase dazu einen : :
. Apfelkompott und : : eine Rahmsole und ) Vanillesolke dazu einen
Krauterquark einem Beilagensalat : : Beilagensalat :
Puderzucker einen Beilagensalat Beilagensalat
Dessert Mandarinenauark Nusspudding mit einer Rote Grutze mit Schokomousse Pflaumenkompott mit Obstsalat Panna Cotta an einer
g Sahnehaube Vanillesole Sahne aus frischen Fruchten Fruchtsolde
Kalter Schinken Kase
Abend Bratenaufschnitt mit Fleischsalat Croissant Abendbrotbuffet Handkas mit Musik | Kasekrainer mit Senf | Roter Heringssalat
endessen Meerrettich Abendbrotbuffet Abendbrotbuffet Abendbrotbuffet Abendbrotbuffet
Abendbrotbuffet
Abendbrotbuffet
Anderungen vorbehalten Reservierung und Bestellung mindestens einen Tag zu vor bis 18Uhr unter 09445 7527-1350 Guten Appetit!

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen in der Zentrallkiiche erfragt werden




